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Tradate
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Premio Bacco d’Oro 2011
XII° ANNO

Villa Truffini – Tradate
Lunedì 14 novembre 2011

Ore 19.30 - Buffet di Aperitivo

Ore 20.15 - Cena con consegna dei riconoscimenti:

Bacco d’oro al viticultore di successo
Emilio Mionetto

“Col Saliz” Refrontolo (TV)

Bacco d’Oro all’Agronomo
Fabio Sorgiacomo – Az. Bellavista – Erbusco (Bs)

Bacco d’Oro all’imprenditore di successo
Gino Restelli – Az. RE_FLEX - Tradate

C/o Pasticceria Enoteca del Corso - Corso Matteotti n.78 - 21049 Tradate (va) - tel. 0331/841184 - fax 0331/835056
mail: info@pasticcerianicora.it  - web http://www.pasticcerianicora.it



Città di
Tradate

Servizio catering a cura di:
Ristorante da Vincenzo – Tradate

Premiata Salumeria Mascheroni – Tradate
Pasticceria Enoteca del Corso – Tradate

Si ringraziano: 
Città di Tradate Uniascom - Varese

Opel Cicognani Autoveicoli – Tradate NBG di Guastella Giuseppe – Tradate

Gioielleria Trotti – Rovello Porro – 
Abbiate Guazzone

Grafica Quadro – Tradate

Azienda Donnafugata – Sicilia Re-flex Tradate 

Per prenotazioni: Pasticceria Enoteca del Corso – Tradate – 0331 841184
Ristorante Da Vincenzo – Tradate – 0331 842150

Costo di partecipazione € 50,00 – Soci  ASS. IL BACCO € 45,00
Da versare al momento della prenotazione fino ad esaurimento posti
Info: info@pasticcerianicora.it -  ristorante@davincenzoristorante.it

C/o Pasticceria Enoteca del Corso - Corso Matteotti n.78 - 21049 Tradate (va) - tel. 0331/841184 - fax 0331/835056
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Ristorante Pizzeria DA VINCENZO
Via Monte Grappa, 57 - 21049 Tradate (VA) -Tel. 0331 842150

Menù del Bacco 2011 XII° edizione
Villa Truffini – Tradate

Lunedì 14 novembre 2011 ore 19:30
MENÙ LISTA DEI VINI

ANTIPASTO
✔ Parmigiana di melanzane e 

salmone con provola 
affumicata

✔ Prosecco Servo Suo Colsaliz 
Brut DOC

PRIMO
✔ Riso Carnaroli con zucchine 

e ragù di mare

✔ Valdobiadene Superiore di 
Cartizze DOCG Colsaliz

SECONDO
✔ Francese di vitello con 

porcini su crostone di 
polenta

✔ Amarone della Valpolicella 
2003 Villa Canestrari DOC

DESSERT
✔ Dolce Bacco con pralineria 

finissima
✔ Prosecco Servo Suo Dry DOC

VINO DEL BUFFET
✔ Barbameto Cuveè Storica Millesimato 2010

Costo di partecipazione € 50,00 – Soci  ASS. IL BACCO € 45,00
da versare al momento della prenotazione fino ad esaurimento posti

Per prenotazioni: 
Pasticceria Enoteca del Corso – Tradate – 0331 841184

Ristorante Da Vincenzo – Tradate – 0331 842150
Info: info@pasticcerianicora.it - ristorante@davincenzoristorante.it
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